
A P E R E T I F
LIMOCELLO
ROSMARINO

SPR ITZ

VO R S P E I S E

 Tomate- Basilikum Tatare / Zitronen- Ricotta
Aufstrich / Paprika - Pecorino- Aufstrich 

dazu Ciabatta- Schnitten

S U P P E

mit Baguetteschnittchen

Silvester
4 - G Ä N G E  M E N Ü

HAU P T G A N G

in Salbeibutter mit karamellisierten
Walnüssen und Blattsalat

W O L F S B A R S C H
auf Tomaten - Oliven - Concassé,

mediterranen Gemüse dazu
Polentaecken

K Ü R B I S  -  G N O C C H I

T R I O  V O M  A U F S T R I C H  

F E U R I G E  K Ä S E S U P P E

oder

oder

VEGG I
MENÜ
54 , 9 0€



dazu Ofengemüse, Tagliatelle und
Balsamicojus

D E S S E R T

Orangen - Panna - Cotta mit
Granatapfelspiegel 

Apfel - Zimt - Crumble 
Schoko - Ganache - Törtchen mit

Haselnusskrokant

S T R A U S S E N F I L E T
mit Rotwein- Zwiebelsauce,

gebratene Schupfnudeln und
glacierte Karotten

D U O  V O M  R I N D E R F I L E T
&  K A L B S R Ö L L C H E N  M I T

K R Ä U T E R F Ü L L U N G

oder

D E S S E R V A R I A T I O N  
“ W I N T E R Z A U B E R ”

PRE I S
PRO

PERSON
59 , 9 0€


